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ensaladas y pastas
Buscando el norte 

Bruschetta de roast beef sobre 
mayonesa de la casa, acompañada de  
tomate deshidratado y cebollitas 
encurtidas.

Canelón estilo MANO Calamita, 
relleno con mousse de pollo sobre  
salsa de tomates rostizados. 

Estación de tren 12.900

Ceviche al estilo peruano con 
granita de leche de tigre, 
acompañado de chips de yuca. 

Cusco Project 
Polenta con pollo, acompañada con 
finos toques de mayonesa de hierbas y 
salsa de quesos.

Hora de abordar 11.900 14.900

Ensalada de mézclum con pecans 
garrapiñadas, acompañada de queso fresco 
y vinagreta de balsámico. 

con pollo
con roast beef
con gravlax de salmón 

Un día de verano 
Ensalada de mézclum con vinagreta de 
mango biche y cilantro, acompañada de 
mazorcas baby rostizadas y soya tostada. 

con pollo
con roast beef
con gravlax de salmón 

Este viaje lo repito
Ensalada de mézclum con totopos y 
aguacate en láminas, acompañada de 
vinagreta de zanahoria y jengibre.

con pollo
con roast beef
con gravlax de salmón 

Buscando en el mapa  
Fetuccini con salsa tres quesos y espinaca.
Con pollO

Una foto en Pisa
Fettucini con salsa ragout, acompañada de res estofada y vegetales salteados.  

16.900

21.900
22.900
23.900

16.900

21.900
22.900
23.900

16.900

21.900
22.900
23.900

19.900

24.900

24.900

entradas
13.900Underground ticket 
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sopas

fuertes

Crema de setas aromatizada con 
orégano, acompañada de hongos 
salteados.

Viaje al centro de la tierra 13,500

Crema de maíz con cebollas 
caramelizadas, acompañada con 
tostada de pan. 

De regreso al sur 13,500

Morrillo braseado con salsa demi 
glace, acompañado de polenta de 
cebollas caramelizadas con  
crocante de mostaza y remolacha. 

Perfecto aterrizaje 

Pesca del día finalizada con 
mantequilla nuisete, acompañada de 
hojas verdes y risotto de limón con 
berenjenas escabechadas.

31.900

Pollo de campo con reducción de 
ciruelas, acompañado de puré de 
papa, zanahorias baby y láminas de 
cubio.

Antes de migrar 27.900

Risotto de setas aromatizado con 
garam masala, acompañado de carne 
de res braseada y pappadums 
crocantes.

Vuelta al mundo 28.900

Solomo redondo de res con chimichurri, 
acompañado de papas criollas horneadas 
y ensalada de mézclum.
- Con 300 Gr

Primera clase 29.900

33.900

Ligero de equipaje 2.0  32.900

Lomo de atún sellado, con salsa 
ahumada de lulo,  acompañado de 
yacón marinado, zanahorias  
deshidratadas en salsa soya y puré 
de ñame.

Durmiendo en hamaca 33.900

Curry rojo tipo thai acompañado de 
arroz basmati con brotes de bambú y 
queso asado.
- Con pollo
- Con pescado

De paseo por el Taj Mahal 20.900

25.900
27.900

(sujeto a disponibilidad)

Platos vegeterianos
Platos picantes



bebidas sin
alcohol

postres

Cremoso de chocolate 
malteado, acompañado de 
helado de la casa y 
crumble.

Galleta de chips  de 
chocolate rellena con 
ganage tipo volcán, 
acompañada de helado de 
la casa.

Degustación de helados 
artesanales hechos en 
casa, acompañados de 
crumble. 

Amor de verano 11.900 Llama cuando llegues 12.900 Te mandaré una postal 10.900

Tiempo de preparación 
10 a 15 minutos

Limonada de Manzana

Jugo de Tamarindo estilo MANO Calamita

Jugo de Piña estilo MANO Calamita

Jugo de Maracuyá estilo MANO Calamita

Gaseosas

Té Hatsu
Café PERGAMINO
Té TEA MARKET caliente
Té TEA MARKET frío

$ 4.900

$ 4.900

$ 4.900

$ 4.900

Jugo de Mango biche $ 4.900

Jugo de Fresa y Mango biche $ 4.900
Jugo de Fresa $ 4.900

$ 3.500

$ 4.500
$ 3.500
$ 3.500
$ 4.900

Cerveza sin alcohol $ 5.900
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bebidas con
alcohol

Rosé, blanca y tinto
- Copa

Sangría 49.900

12.900
Aguila Light 
Apostol 
Club Colombia 
Stella Artois

4.900
7.900
4.900
7.900

Cerveza

Mojito tradicional
Mojito de coco

15.900
Margarita tradicional,fresa, mango 
biche, tamarindo, maracuyá y piña

Beefeater
Bombay 
Bulldog
Gin Mare 
Hendrick´s
London N°1
Tanqueray

Trago Botella

Pisco tradicional,fresa, mango biche, 
tamarindo, maracuyá y piña

1724 Tonic Water 
Canada Dry Agua Tónica 
Fever Tree Mediterranean 
Fever Tree Premium Indian 
Fentimans

9.000
3.500
9.000
9.000
9.000

Empaque y vámonos!

Viaje sin regreso

14.900

Perdí la conexión

Agua tónica

14.900

143.900
149.900
179.900
216.900
189.900
212.900
145.900

7.900
7.900
8.900

Trago Botella

196.000
196.000

4.100

10.900
9.900

10.900
7.900

15.900Me atrapó el Inka

   
Don Nacho Especial
Don Nacho Reposado
Don Nacho Añejo 

Tequila

Media Botella

215.90010.900
50.900 88.900

Trago

4.900Absolut
Gray Goose  

Vodka

Media BotellaTrago

Old Parr 12 años 
Buchannan´s 12 años
Jack Daniel´s Nº 7 

6.900
6.900
5.900

102.900
80.900
72.900

141.900
141.900
135.900

Whisky 

Media BotellaTrago

Ron Medellín
3 Años
Ron Medellín
8 años  
Havana Club 
Añejo especial 
Zacapa 15 
Zacapa 23 
Zacapa XO

3.500

4.900

4.500

7.900

33.900

55.900

53.900

98.900

78.900

149.900
169.900
375.900

Ron

Media BotellaTrago
Aguardiente
Aguardiente light 
Demonio de los Andes 

3.000
3.200
5.900

29.900
31.900

49.900
51.900

Aguardiente

Gin n’ tonic

!
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vinos

Botella

Botella

Botella

BotellaCopa

Botella

Alto de las Hormigas Malbec
Durius Tempranillo
Finca el Origen Sirah
Joffré e Hijas Pasión 4 Bonarda
Montes Reserva Merlot
Montes Selección Limitada Pinot Noir
Moras Reserva Cabernet Sauvignon/Sirah
Tres Palacios Reserva Carmenere

 $ 70.000 
 $ 80.000 
 $ 45.000 
 $ 74.000 
 $ 45.000 
 $ 72.000 
 $ 59.000 
 $ 87.000 

Tinto  
Blanco 
Rosé

$42.000 
$42.000
$42.000

$9.800 
$9.800 
$9.800

Vinos Tintos

Vino de la casa

Familia Gascón Torrontés
Flor de Castro 
Montes Classic Chardonnay
Montes Reserva Sauvignon Blanc
Vivanco Blanco 

 $ 73.000 
 $ 45.000 
 $ 50.000 
 $ 45.000 
 $ 76.000 

Vinos Blancos

Familia Gascón Rosé
Kaiken
Montes Cherub
Vivanco Rosé 

 $ 73.000 
 $ 52.000 
 $ 72.000 
 $ 64.000 

Vinos Rosados

Lambrusco Centenario Rosé
Lambrusco Centenario Tinto

 $ 45.000 
 $ 45.000 

Espumosos


